SERVICE AU BAR
BIERES VINS 9

AU FUT 25CL - 40CL BLANC
Curtius Classic 7% 4,5€ 7€ El Chaval Chardonnay
Smash Original 6,2% 45€ 7€ (g Noelts, <ir) E= Slos
EN BOUTEILLE s
Curtius Black (Stout) 8% - 33c| 5,5€ El Renegado Bobal
(Bodega Nodus, SP) 5€ 27,5€
Curtius Triple 9% - 33cl 5,5€
Smash Field (Pils) 5% - 33cl 3,5€ ROSE
Smash Crush (cerise, framboise) 4,8% - 33cl 55€ COITETL [
(Les Vignerons de Saint-Tropez ,FR) 5€ 27,5€
EN CANETTE
Smash Easy (Session IPA) 3,8% - 33cl 5€ SO FTS
Smash Ultra (NEIPA) 6,5% - 33cl 6€
Paola Cola / Paola Cola Zero (25cl) 3€
SOWA Limonade (25cl) 3,5€
SAUVAGE (50cL) 10€
SOWA Thé Glacé (25cl) 3,5€
POURQUOI « SAUVAGE » ? SOWA Ginger Beer (25c¢l) 3,5€
Parce que nos biéres sont le fruit d’une fermentation SOWA Orangeade (25¢l) 3,5€
dite « sauvage », grace a l'intervention intentionnelle de Klak Maté (33cl) 3,8€
bactéries et autres types de levures qui leur conférent
s ian Jus de pomme artisanal (25cl) 3€
une acidité delicieusement surprenante.
005 - Lemon and Licorice Sour 4% Rapieeslanieie o) 288
Eau plate / pétillante (50cl) 5€

009 - Basil and Strawberry Sour 6%

010 - Garden Sour (verveine & pissenlit) 5,5%

011 - Apple Cider Sour 5% BOISSONS CHAUDES

012 - Rutabaga and Hazelnut Sour 6% Café / Décaféiné 3€
013 - Rhubarb & Green Tomato Sour 4,5% Cappuccino 3,5€
014 - Saison Sour 5,5% Thé / Tisane Harney & Son’s 3,5€
015 - Berbere Sour (figues, amandes, fleur d’oranger) 7% Irish Coffee 8,5€

016 - Forest Sour (Bourgeons de sapin) 7,5%
017 - Quadruple Sour (barrel-aged) 10%

018 - Grape Ale Sour 7%

MIEUX QUE DES MOTS,
RETROUVEZ NOS BIERES
DU MOMENT DANS
LA VITRINE EN FACE DU BAR.

CIDRES

Cidre Brut 6%
(Constant Berger, BE) - 33cl 71,5€ SCAN =

L'abus d'alcool nuit a la santé. Impasse des Ursulines 3, Ligge, Belgium
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COCKTAILS

NOS CLASSIQUES

Gin Tonic Liégeois (LiéGin, Tonic Pink Pepper) 11,5€
Gin SMASH (Gin Smash, Indian Tonic) 115€
Mojito 9,5€
Basil Smash (Gin, basilic, citron, yuzu) 10€
Pornstar Martini (Vodka, fruit de la passion,

citron vert, vanille bourbon) 10€
NOS SIGNATURES

Moscow Mule (Vodka, Sowa Gingerbeer) 10 €
Paola Libre (Rhum, Paola Cola,

sirop Falernum, citron vert) 9,5€

Paloma (Tequila, Sowa Orangeade, Citronvert) 9,5€

Cocktail Curtius (Vodka, Cointreau,
citron vert, sirop de passion, Curtius Classic) 9,5€

Smash {C}ocktail (Whisky, Vermouth, Angostura,
Sucre de canne, Smash Original) 9,5€

MOCKTAILS

Virgin Mojito (Citron vert, menthe,
Sowa Limonade) 8€

Vigin Woo Woo (Jus de canneberge,
Sirop de péche, Sowa Thé glacé) 7€

Tropicola (Jus de canneberge,
Sirop d’ananas, Paola Cola) 7€

Ginger Lush (Jus de pomme artisanal,
Sirop de concomble, Sowa Gingerbeer) 7€

Basil Smash 0% (Gin 0%, basilic, citron, yuzu) 7€

Liégeois Sowa (Sowa Orangeade,
Sirop d’hibiscus, Menthe fraiche) 5,6€

SPRITZS

Llconique (Aperol, cava, eau pétillante) 9,5€
L'Audacieux (Campari, cava, eau pétillante) 9,5€
Le Solaire (Sarti, cava, eau pétillante) 9,5€

Le Zesté (Limoncello, cava, eau pétillante) 9,5€

SERVICE AU BAR
SPECIALITES

Fleur de Franhcimont 6,5€

Peket La Drach’
Kipik - Violette - Citron - Sapin- Cassis -Cuberdon ~ 4,2€
Amaretto Noblesse 7€

Limoncello / Arancello Occhiolino 6,5€

TAPAS

Disponible de 12ha 21h30

Dirty Nachos (VG) 115€
Sauce tomate et cheddar - haricots - créme aigre - jalapenos
Super Nachos 14,5€

Chili con carne - sauce cheddar - haricots - créme aigre - jalapenos

Trio de dips 12€
Houmous - Caviar d’aubergines - Ktipiti

Accras de morue 9,5€
Sauce aigre-douce

Mini boulets liégeois 9,5€

Nuggets de volaille artisanaux

5pcs 125€
10pcs 215€
Portion de frites 4,5€

Mayonnaise - Ketchup - Tartare - Chili Mayo - Mayo truffe

Bitterballen, moutarde 12,5€
Planche de charcuteries 20,5€
Planche de 5 fromages belges 19,5€
Planche gourmande 25€
Charcuteries et fromages locaux, houmous et garnitures

Chips Lucien 2,5€

L’abus d’alcool nuit a la santé.




