
DESCRIPTION DE L’EMPLOI
✔	 Assurer la mise en route, gérer et participer aux différents 

soutirages fûts, canettes et bouteilles.

✔	 Respecter les standards de la brasserie en matière de sécurité 
et de sécurité alimentaire.

✔	 Atteindre les objectifs de production et de rendement en 
termes de qualité, quantité, délai, hygiène et sécurité.

✔	 Gérer et participer aux tâches de maintenance et de nettoyage 
du matériel et de l’espace de production.

✔	 Conduire, suivre et contrôler le nettoyage lié au processus  
de fabrication.

✔	 Travailler dans le respect du matériel, des consignes  
et des normes établies.

COLLE TA 
PHOTO ICI

CE QUE NOUS PROPOSONS
✔	Un contrat à temps plein CDD de 38h/semaine, en vue d’un engagement en CDI par la suite.

✔	Salaire selon la commission paritaire.

✔	Des avantages extra-légaux : chèques-repas, assurance hospitalisation/ambulatoire.

✔	Une super ambiance de travail avec une équipe jeune et dynamique.

✔	Horaire de jour et par période au sein d’une plage de fonctionnement 06:00–21:00, sans régime d’équipes. 

POUR POSTULER: ENVOYER VOTRE CV ET VOTRE LETTRE DE MOTIVATION À INFO@BRASSERIEC.COM

LE PROFIL RECHERCHÉ
✔	 Vous avez une expérience 

en brasserie ou en industrie 
agroalimentaire.

✔	 Vous avez de solides compétences en 
résolution de problèmes.

✔	 Vous êtes rigoureux(-se), 
polyvalent(e), autonome et vous 
savez respecter les consignes.

✔	 Vous aimez travailler en équipe.

✔	 Des connaissances ou des 
compétences en maintenance 
technique sont des atouts non 
négligeables.

LA  RECHERCHE  

OPÉRATEUR(-TRICE) DE SOUTIRAGE


